Konservierung von Auswuchsgetreide

Auswuchsgetreide ist nur noch bedingt flieBfahig. Eine gleichméaBige Benetzung der
einzelnen Koérner kann nicht mehr sichergestellt werden. Eine Behandlung des
Getreides als Schrot ist deshalb vorzuziehen. Der Hygienestatus, der zum Zeitpunkt
der Ernte vorliegt bleibt so weitestgehend erhalten. Innerhalb von kurzer zeit wird das
Getreide in einen lagerfahigen Zustand gebracht und bleibt wahrend der gesamten
Lagerung stabil.

Fir die Konservierung von ausgewachsenem Getreide geben wir folgende
Tipps:

1. Liegt ein starker Auswuchs vor, empfiehlt sich die Vermahlung mit Propionsaure
oder Grain Save NC 90 (Schrotlagerung). Auswuchsgetreide ist nur noch bedingt
flieBfahig und die gleichméaBige Benetzung der Kdrner ist nicht mehr sicher.

2. Die Vermahlung selbst sollte méglichst schonend und bei méglichst geringen
Temperaturen erfolgen. In ausgekeimtem Getreide wurde die Starke bereits
wieder in Zucker umgewandelt. Dieser Zucker karamellisiert bei hohen
Temperaturen. Verbraunungen und Verbackungen sind die Folge.

3. Bei der Konservierung von ganzen Kérnern und Schrot sollte eine Aufwand-
menge von 1 % reiner Propionsdure bzw. 1,1 % Grain Save NC 90 nicht
unterschritten werden, auch um die Keimlinge voll abzutéten. Die in Abh&ngigkeit
von der Kornfeuchte empfohlene Dosierung gilt weiter. Eine Unterschreitung der
Aufwandmengen hat zu unterbleiben.

4. Bei der Konservierung von ganzen Koérnern das FlieBverhalten und den
Benetzungsgrad der Kérner kritisch beobachten! Der Benetzungsgrad der Kérner
kann mittels Léschblatt - Test gepruft werden.

Die korrekte Dosierung der vorgeschriebenen Sauremenge ist fir
den Erfolg der Konservierung wichtig!

Weitere Hinweise zur Konservierung von Getreideschrot finden sie auf den ,Tipps zur
Konservierung von Getreideschrot*.
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