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lhre Vorteile:

- hohere Schlagkraft und mehr Flexibilitat bei der Ernte

- kein Wachstum von Schimmelpilzen, Hefen und Bakterien
- keine Mykotoxinbildung wahrend der Lagerung

- Verbesserung der Futterhygiene und Erhaltung des
Futterwertes
anwenderfreundlich, da nicht atzend
- kein Gefahrgut, keine Transportbeschrankung
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Korner bis 1 Monat s 3 Monate | bis 6 Monate | bis 12 Mc
bis 16 % 0,40 0,50 0,60 0,65
16 —18 % 0,50 0,60 0,65 0,80
18 — 20 % 0,5 0,65 75 0,90
20-22 % 0,6( 0,80 0,90 1,00
22—-24% 0,75 0,95 1,05 1.
24 — 26 % 0,90 0 1,20 1,3(C
26 — 28 % 25 1,35 1,45
28 — 30 % 1,40 1,5 1,60
30-32 % 1,3E 1,55 1,65 1,75
32-34 % 1,50 1,70 1,80 1,90
\? 34 - 36 % 1,65 1,85 1,95 2,10
' 36-38% 1,80 2,00 2,10 2,25
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Schrot / Mehl bis 1 Monat bis 3 Monate bis 12 Monate
bis 16 % 0,45 0,60 0,80
16 - 18 % 0,50 0,70 0,95
18 - 20 % 0,60 0,85 1,10
20 - 22 % 0,70 1,00 1,25
22 —-24 % 0,85 1,15 1,40
24 - 26 % 1,05 1,30 1,55
26 - 28 % 1,20 1,45 1,70







